Boruvkovad bublanina
4 polévkové lzice masla

100 g cukru krupice

2 ks vajicek

1 hrnek mléka

30 g polohrubé mouky

Y% balicku prdasku do peciva
300 g bordvek

tuk (na vymasténi plechu)
mouka (na vysypdni plechu)
cukr a vanilkovd cukr (na posypdni)

Mdslo Slehacem utfeme s cukrem a Zloutky. Do utfené hmoty vmichdme mouku
smichanou s praskem do peciva a podle pofreby zredime miékem. Do pripraveného
tésta zlehka vmichdme snih uslehany z bilk0. Plipravené tésto rozestreme do tukem
vymasténého a moukou vysypaného plechu s vysSim okrajem, poklademe
borivkami obalenymi v mouce a zvolna upeceme v predehidté troubé. Upecenou
bublaninu posypeme cukrem smichanym s vanilkovym cukrem a nakrdjime na dilky.



