BorUvkova kase na vdolky

50 dkg bordvek

230 ml smetany (nebo 200 ml polotuéného miéka)
cukr dle potreby a chuti

1 pudink dle chuti

BorOvky omyté a okapané rozvaiime nejlépe v rendliku s akutermickym dnem,
pfiddme cukr, pfiddme smetanu (mléko). Pokud bude kase fidkd, zahustime ji
pudinkem. Touto kasi se mazou vdolky, livance nebo pouzijeme smés na kynuté
knedliky a pak povrch jesté polijeme zakysanou smetanou.



