Boruvkovd omdacka smetanova - Zahour |.
2 kg Cerstvych bordvek

8 dkg cukru

1 lIZice masla

1 dkg Skrobové moucky

4 | husté sladké smetany

Pfebrané borivky ddme do rendliku, pfiddme mdslo, cukr, podlijeme vodou a
varime asi 20 minut. Pak pfiljeme smetanu, ve které rozmichdme skrobovou moucku.
Kratce povarime. Poddvdme na svitek, livance, piskoty apod.

Boruvkovd omacka - Zahour Il.

50 dkg bordvek

125 ml vody

2 lzice cukru

1 IZice masla

1 IZicka solamylu (nebo vanilkového pudinkového prdsku)
1/4 1 mléka (nebo kavove smetany)

Spetka skorice

BorUvky zalijeme vodou a rozvaiime, pfiddme cukr a mdslo. V mléce rozslendme
solamyl (nebo pudink) a zahustime bordvky. Jen krdtce povaiime, okofenime skofici.
Zahour poddavdme ke kynutym knedlikdm bez ndpiné pokapanym mdslem (nebo k
trhanci, svitku apod.).



