Boruvkove pirohy

30 - 40 dkg borbvek

1/2 kg hladké mouky

1 vejce

1/2 s&cku susenych kvasnic (nebo udélat kvasek z normdinich kvasnic)
sul

5 dkg cukru

8 dkg masla (Hery)

1/4 1 vlazného mléka

Zadéldme tésto a nechdme kynout. Z vykynutého tésta vyvdalime plat asi 1/2 cm siiny
a budto tvoritkem z umélé hmoty na tasticky o priméru 10 cm vykrajujieme pirohy,
nebo tésto rozkrdjime na ctverec a pinime bordvkami. BorOvky pred plnénim
obalime v hrubé mouce a krupicovém cukru. Kraje pirohU stiskneme, potfeme
rozslenanym vejcem a peceme na pecicim papiru dorbzova. Horké pocukrujeme.



