Boruvkove pohary s griotkou a kremem
400 g ocisténych borlvek

4 lZice griotky

mouckovy cukr

kousek cokolady

Krém:

4 dl mléka

2 vejce

20 g pudinkového prdsku s vanilkovou prichuti
60 g piskového cukru

vanilkovy cukr

Do 4 sklenénych pohdrl urovndme ve vrstvdch vychladly krém a borlvky, které
posypeme mouckovym cukrem a pokapeme griotkou. Pohdry nechdme kratce
vychladit a prfed poddnim posypeme strouhanou cokolddou.

Priprava krému:

V Casti studeného mléka rozmichdme pudinkovy prdsek a Zloutky, vljeme je do
zbyvajiciho horkého miéka, prfiddme Cdast cukru, za stdlého michdni prfivedeme k
varu a povarfime 2 minuty. Krém sejmeme z plotynky, obcas zamichdme a trochu
vychladime. Mezitim uslehdme z bilkd snih, priddme zbyvaijici cukr a uslehdme
dohusta. Vmichdme jej do viazného krému a vychladime.



