Boruvkove rezy

250 g hladké mouky

80 g tuku

100 g cukru

2 dl mleka

1 -2 Zloutky

2/3 balicku kypriciho préasku

Spetku soli

% | borbvek

tuk na vymasténi a hrubd mouka na vysypdni pekace

Drobenka:

e 100 g hrubé mouky
e 80 g moucCkového cukru
e 80 g mdsla

Vlazné mléko, rozehraty tuk, cukr, sOl a Zloutky vioZime do mixéru a mixujeme 1 — 2
minuty. Mezitim prosejeme mouku s kypficim prdskem, vilijeme rozmixovanou smes,
lehce promichdme a nalijeme na pekdac velikosti asi 29x39 cm. Povrch uhladime tak,
aby tésto u okraju bylo ve vyssi vrstvé, poklademe je ocisténymi, dobre odkapanymi
bordvkami, posypeme drobenkou a hned pec¢eme v mirné vyhidté troubé.



