BorUuvkovy dezert

250 g borivek

1 citron

Y2 1 $tAvy z Cerveného rybizu
90 g cukru

4 |Zice solamylu

Y2 lusku vanilky

50 g zervé

150 ml smetany ke Slehani
medunka na ozdobu

BorUvky prebereme, opereme a nechdme okapat. Citron omyjeme a kUru spirdlovité
okrdjime. Duzinu vymackdme. Rybizovou stévu, bordvky, 75 g cukru, citrénovou stavu
i kOru prfivedeme k varu. Solamyl utfeme dohladka se studenou vodou, vmichdme
do smési a kratce povaiime. Vyjmeme citrénovou kiru. Kasi rozdélime do 4 misek a
nechdme vychladnout. Na pénu rozfizneme vanilkovy lusk a vydiabeme duzinu.
Uslehdme Zervé, smetanu, vanilkovou dfen a zbyly cukr. Rozdélime na kasi a
ozdobime medunkou.



