Boruvkovy koldé s mandlemi
250 g cukru

4 ks vejce

300 g hladké mouky

2 IZiCky prdsku do peciva
100 g mandli

100 g kysané smetany

300 g rostlinného tuku

1 balicek vanilkového cukru
citrénova kira

cukr moucka

750 g borOvek

Uslehdme si tuk, cukr i vanilkovy cukr a kdru, postupné priddvdme vejce a smetanu,
pfiddme mleté mandle promichané s moukou a préaskem do peciva. Troubu
predehfejeme na 200°C. BorUvky nechdme dobre okapat. Tésto rozprostteme na
plech vyloZzeny papirem a rozdélime na néj bordvky. PeCeme asi 25 minut dozlatova,
potom nechdme vychladnout, pocukrujieme a zdobime slehackou.



