BorUuvkovy koldé se snéhem
30 dkg hladké mouky

14 dkg pokrmovy tuk (Hera)

10 dkg prdskového cukru

1 prdsek do peciva

2 vejce

trochu mléka

piskoty

bordvky

Suroviny na vdle zpracujeme v tésto. Pokud bude moc tuhé, priddme mléko.
Vyvdlime je a ddme na predem vymazany plech a vytvarujeme tak, aby tésto mélo
okraje a bordvky aby nevytekly. Pdr piskotd rozmackdme a nasypeme na tésto, které
jsme propichli vidlickou. Pak na tésto vysypeme omyté a okapané borlvky,
pocukrujeme a ddme péci do predem predehraté trouby. Kdyz je uz skoro koldc
upeceny, vytdhneme plech z trouby a potfeme kold¢ uslehanym snéhem z 5 bilkd.
Na 1 bilek pfiddme 4 dkg cukru a dopeceme.



