Boruvkovy pohar I.

1 balicek piskotd

1 litr vody

3 Izice cukru krupice

2 pudinkové prasky

kousek masla

200 g ocisténych zralych borlvek

300 g ocisténych a vypeckovanych Svestek
300 g na kousky nakrdjenych hrusek
Slehacka a ovoce na ozdobu

Pripravime si 4 velké pohdry, nebo 5 az 6 mensich. OcCisténé ovoce povarfime v 1 litru
oslazené vody. Priblizné polovinu ovoce vybereme a odloZzime stranou, aby se ndm
prfi dalsim vareni nerozvarilo. "Kompot" nechdme trosicku vychladnout a poté
vmichdme 2 pudinkové prdsky a opét uvedeme do varu. Do hotového pudinku
vsypeme odlozenou polovinu ovoce a zamichdme. Do pripravenych pohdrQ
naklademe piskoty, které zalijeme pripravenou pudinkovou smési. Nechdme
vychladnout a poddvédme ozdobené Slehackou a ovocem.

Boruvkovy pohar ll.

250 g borbvek

1 IZice alkoholu (rum, brandy, vodka, liker)
50 g mouckového cukru

250 g tvarohu

100 ml smetany ke Slehani

1 vanilkovy cukr

8 dlouhych cukrdrskych piskotd

BorOvky mirné rozmackdme vidlickou, smichdme s mouckovym cukrem a alkoholem
a odlozime do chladnicky. Smetanu uslehdme s vanilkkovym cukrem a smichdme s
tvarohem. Do pohdr( rozdélime tvarohovy krém, zalijeme bordvkovou smési a
ozdobime dvéma piskoty.



