Chlastaci boruvkové knedliky
1/2 1 mléka

5 polévkovych 1zic détské krupice

1 vejce

Spetka soli

mouka vybérova

1 prasek do peciva

cerstvé bortivky

maslo

cukr

Z mléka a détské krupicky uvarime hustou kasi. Po vychladnuti ji vyklopime
na val, ktery jsme predem posypali moukou, pfidame vejce, Spetku soli a
smichame s vybérovou moukou a praskem do peciva. Mouky dame takové
mnozstvi, aby se nam tésto nelepilo (podle hustoty kaSe). Nejlépe je ji
pridavat v mensSim mnozstvi, zapracovat do kase a popft. pak znovu zahustit.
Tésto nesmi byt priliS husté. Pak z tésta odkrajujeme kousky, které v ruce
vymackame do placky (primeér cca 10 cm, tloustka 0,5 cm). Do stfedu dame
hrsticku bortivek a knedliky zabalime. Nedélame je kulaté, ale rozplacneme
je rukou tak, ze knedliky jsou placaté.

Vodu v rendliku pfivedeme do varu (¢im vice knedlika, tim vétsi rendlik).
Knedliky dame do vrouci osolené vody a opatrné vareckou odlepime od dna.
Varime tak dlouho, dokud knedliky nevyplavou! Potom jeden rozkrojime po
vyndani. Kdyz je uvareny, rychle vyjmeme ostatni knedliky. Kazdy rozkrojime
na ctvrtky a dame kus (C¢im veétsi, tim lépe) masla a dle chuti pocukrujeme.
Kdyz se maslo rozpusti, mtizeme podavat



