Jahlova kase s borovkami
200 g jahel

1 V4l mléka

120 g mouckového cukru

sl

300 - 400 g borbvek

mdaslo

Jahly dvakrat spafime varici vodou, nechdme odkapat, zalieme studenym mlékem
(nejlépe ve dvoupldstovém hrnci) a prfivedeme k varu. Jahly osolime, osladime
tfetinou davky cukru a za stdlého michdni varfime, az kase zhoustne. Kasi rozdélime
na talitky, poklademe rozmackanymi bordvkami podusenymi se IZici vody a tretinou
mouckového cukru, posypeme zbyvajicim cukrem a omastime rozehfatym mdaslem.



