Jemny boruvkovy kolac
240 g polohrubé mouky

4 vejce

150 g tuku

160 g mouckového cukru

1/2 balicku pr&sku do peciva
1,5 dl mléka

2 lZice citrénové stavy

500 g borbvek

tuk a mouka na plech

Drobenka:

120 g hrubé mouky

80 g mdsla (Hera)

50 g piskového cukru

1 IZice vanilkového cukru

Zmékly tuk utfeme s polovicni ddvkou cukru a postupné priddvame Zloutky. Do lehké
pény vmichdme po Cdstech vliazné mléko a citronovou stavu. Nakonec vmichdme
prosdtou mouku smichanou s praskem do peciva a tuhy snih z bilk(, do kterého jsme
zaslehali zbyvaijici ¢ast cukru. Tésto zlehka promichdme a rozetreme na tukem
vymazany a moukou vysypany plech. Poklademe husté prebranymi, cistymi
borOvkami a posypeme piipravenou drobenkou (pfipravime ji promnutim
uvedenych prisad). Kold¢ peCeme v mirné vyhraté troubé.



