Kompot borivkovy - nevareny
e 1kg borivek
e 45 dkg cukru

Suché cCerstvé borlvky prebereme, prosypeme piskovym cukrem a naplnime pevné
do sklenic, které povdzeme pergamenovym papirem. Postavime je asi na 10 dnd za
okno na slunce. Cukr se rozpusti, plody se prosladi, a takto upravené ovoce mizeme
uchovat tyden nebo dva. Borlvky jime jako kompot nebo jich pouzijeme na ndkypy
a jiné moucniky.



