Kynuty boruvkovy kolaé¢ s tvarohem
Tésto:

500 g polohrubé mouky
120 g masla

80 g cukru

30 g drozdi

2 Zloutky

0,25 | polotu¢ného mléka
sUl

Napln:

300 g mékkého tvarohu
3 lzice mdasla

1 Zloutek

4 |Zice cukru

1 IZice rozinek

Drobenka:

50 g polohrubé mouky
1 vanilkovy cukr

50 g cukru

50 g mdsla

Vsechny ingredience na tésto smichdme a nechdme asi hodinu kynout. Tésto ddme
na pomouceny val a vyvdlime tenkou placku. Pfeneseme ji na vymazany plech,
okraje nechdme mirné zvednuté. Na tésto rozloZime ndpln, borlvky (asi 2 kg) a
drobenku. PeCeme v predehraté troubé asi 50 minut.



