Livanecéky s boruvkami .
300 g hladké mouky

asi 4 dl mleka

2 vejce

20 g drozdi

sul

30 g tuku

250 g borivek

tuk na peceni

cukr mouckovy a vanilkovy
2 bilé jogurty

Drozdi rozmichdme se dvéma lzicemi cukru, priddme nékolik IZzic viazného miéka a
IZici mouky, rozmichdme a nechdme vykynout. Do vykynutého kvdsku priddme
viazné mléko, rozehiaty tuk, rozslehand vejce, sOl a prosdtou mouku, tésto
proslehdme a nechdme kynout. Vykynuté tésto nalévdme nabérackou do
vymasténého livanecku, posypeme je ocisténymi, dobfe odkapanymi borlvkami a
upeceme po obou strandch dorlzova. Livanecky pocukrujeme a poklademe
jogurtem. Hned poddvame.

Livanecky s borovkami Il.
e 1/41mléka
1 vejce
1 IZice piskového cukru
15 g drozdi
Spetka soli
150 g polohrubé mouky
tvaroh
bordvky, maliny a jahody na ozdobu

Do hrnce vljeme 1/4 | miéka (vlazného), priddme vejce, cukr, sOl, mouku a
rozdrobené drozdi. Rozmichdme a nechdme kynout. Na livaneCniku opeceme
livance z obou stran dorlUzova. Hotové livance potfeme tvarohem, zdobime
bordvkami a ostatnim ovocem.



