
Marinované borůvky s vanilkovou zmrzlinou 
• 1/2 kg čerstvých nebo zmrazených borůvek 
• 12 dkg cukru 
• 1 vanilkový cukr 
• 70 ml brandy nebo koňaku 
• 25 dkg vanilkové zmrzliny (polárkového dortu apod.) 
• smetana ke šlehání 
• 8 lžic vaječného likéru 

  

Omyté a okapané borůvky vložíme do mísy, přidáme cukr a vanilku. Opatrně 
promícháme. Zalijeme koňakem a dáme asi na 20 minut do chladničky. Před 
podáváním rozdělíme borůvky do misek, přidáme zmrzlinu a zdobíme šlehačkou. 
Nakonec zakapeme vaječným likérem. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


