Boruvkovy zavin

1 listové tésto

1/2 kg borbvek

4 |Zice cukru

mouka na vdal

1 bilek

10 dkg mletych liskovych jader
trochu mleté skorice

1 Zloutek

1 slehacka

Tésto na pomouceném vdle rozvdlime na 2 - 3 placky - obdélniky. Potfeme
rozslenanym bilkem, posypeme ofisky, drobky piskotd a skofici. Bordvky promichané s
cukrem rozdélime. Tésto lehce svineme a potfeme rozslehanym Zloutkem. Ddme na
plech, opldchnuty studenou vodou, peCeme v predehraté troubé. Upeceny zavin
poddvdame teply se Slehackou (nemusi byt).



